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Antipasti

Il nostro antipasto tradizionale di lago

Our traditional lake fish antipasti
(1,4,9,10,12)

Tagliere dello Chef con salumi “Macelleria Donegana”

& “Marco D’Oggiono”
Chef's platter with cold cuts "Macelleria Donegana"

& "Marco D'Oggiono”
(1,12)

3 pomodori, gazpacho e menta con focaccia alla curcuma

3 tomatoes, gazpacho and mint with curcuma focaccia
(1,9)

Primi Piatti
Riso in cagnhone, pesce persico, burro & salvia croccante come da tradizione
Traditional steamed rice, filets of perch, butter and crispy sage
(1,3,4,7)
Spaghettoni “Pastificio Mancini” alla Pedro

Spaghettoni “Pastificio Mancini” Pedro style (sliced beef and curry)
(17)

ooo

Mezzi paccheri di Gragnano, pesto di melanzane, stracciatella e datterino confit
Mezzi paccheri from Gragnano, eggplant pesto, stracciatella cheese and tomato confit &%,
@

(1,8,7)



Piatto Forte

Trota in gremolada alle mandorle con patate arrostite

e burro bianco

Trout “gremolada” style with roasted potatoes and white butter
(4,7,8,9)

ooo

Filetto di maiale gratinato alle erbe e caponata di verdure

Pork fillet au gratin with herbs and mixed vegetables
(1,7,9)

ooo

Carotine croccanti al forno, hummus di ceci e basilico
Crunchy baked carrots, chickpea hummus and basil (11) :

ooo

Dolci

“Paradell” della nonna Vittorina come da tradizione

“Paradell”, our traditional dessert, grand mother recipe
(1,3,7)

ooo

La torta “Miascia” della tradizione con gelato al fiordilatte

Traditional “Miascia” bread cake and fiordilatte ice cream
(1,3,7,8)

ooo

Il classico tiramisu
(1,3,7)

ooo

Euro 45 antipasto + primo +dolce

Euro 55 antipasto o primo + secondo + dolce
Acqua inclusa

Vino e altre bevande escluse

Alcuni nostri piatti contengono allergeni, Vi preghiamo di informare i camerieri in caso di intolleranze, I'elenco degli allergeni & consultabile in fondo al menu
Some of our dishes contains allergens, please inform the waiter about any allergy/food intolerance, allergen list is available at the end of the menu
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Elenco dei 14 allergeni

List of products causing allergies or intolerances

Glutine/Cereali
Cereals containing gluten

Crostacei e derivati
Crustaceans and products thereof

Uova e derivati

Eggs and products thereof
Pesce e derivati

Fish and products thereof
Arachidi e derivati

Peanuts and products thereof
Soia e derivati

Soybeans and products thereof
Latte e derivati

Milk or products thereof

Frutta a guscio e derivati
Nuts

Sedano e derivati
Celery and products thereof

Senape e derivati

Mustard and products thereof

Semi di sesamo e derivati

Sesame seeds and products thereof

Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10

mg/kg o 10 mg/I espressi come SO2
Sulphur dioxide and sulphites

Lupino e derivati
Lupin and products thereof

Molluschi e derivati
Molluscs and products thereof

cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati) derivati

sia quelli marini che d'acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste, granchi, paguri e simili

tutti i prodotti composti con uova, anche in parte minima. Tra le pit comuni: maionese, frittata,
emulsionanti, pasta all'uovo, biscotti e torte anche salate, gelati e creme

inclusi i derivati, cioe tutti quei prodotti alimentari che si compongono di pesce, anche se in piccole
percentuali

snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi

latte, tofu, spaghetti, etc.

yogurt, biscotti e torte, gelato e creme varie. Ogni prodotto in cui viene usato il latte

tutti i prodotti che includono: mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagil, noci pecan e del Brasile
e Queensland, pistacchi

presente in pezzi ma pure all'interno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali

si puo trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda

oltre ai semi interi usati per il pane, possiamo trovare tracce in alcuni tipi di farine

usati come conservanti, possiamo trovarli in: conserve di prodotti ittici, in cibi sott’aceto, sott’olio e in
salamoia, nelle marmellate, nell’aceto, nei funghi secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta

presente ormai in molti cibi vegan, sottoforma di arrosti, salamini, farine e similari che hanno come
base questo legume, ricco di proteine

canestrello, cannolicchio, capasanta, cuore, dattero di mare, fasolaro, garagolo, lumachino, cozza, ...



